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Обозначения:

   Промежуточная аттестация    Итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Теоретическое обучение и промежуточная аттестация
Каникулы ВсегоУчебная практика

Производственная 
практика  Прове-

дение
Всего 2 сем Всего 1 сем 2 сем1 сем

нед. нед. нед.нед.

Всего 1 сем 2 сем

нед. нед.

21 11 10

нед. нед. нед.нед. нед.нед.

8 1 11 6 5 8 2 43 
21 11 10 11 6 5 8 8 43 1 2 

   Теоретическая подготовка и учебная практика

Практики ИА
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21
ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 2 13 15 1208 8 900 331 173 12 510 510 192 102 698 8 390 139 71 12
АЦ Адаптивный цикл 8 140 140 108 32 77 77 59 18 63 63 49 14

АЦ.01
Психология личности и 
профессиональное самоопределение

12 40 40 30 10 22 22 16 6 18 18 14 4

АЦ.02
Социальная адаптация и основы 
социально-правовых знаний

12 40 40 32 8 22 22 18 4 18 18 14 4

АЦ.03 Коммуникативный практикум 12 29 29 23 6 11 11 9 2 18 18 14 4
АЦ.04 Здоровье и окружающая среда 12 31 31 23 8 22 22 16 6 9 9 7 2
ОПЦ Общепрофессиональный цикл 7 5 216 216 132 84 126 126 78 48 90 90 54 36

ОПЦ.01 Правовые основы трудовой деятельности 1 22 22 16 6 22 22 16 6

ОПЦ.02
Основы экономики отрасли и 
предприятия

2 1 22 22 16 6 11 11 8 3 11 11 8 3

ОПЦ.03
Основы микробиологии, санитарии и 
гигиены

2 1 22 22 16 6 11 11 8 3 11 11 8 3

ОПЦ.04
Основы товароведения 
продовольственных товаров

2 1 31 31 25 6 13 13 11 2 18 18 14 4

ОПЦ.05 Физиология питания 2 1 28 28 20 8 14 14 10 4 14 14 10 4
ОПЦ.06 Безопасность жизнедеятельности 2 1 29 29 23 6 11 11 9 2 18 18 14 4
ОПЦ.07 Физическая культура 12 40 40 40 22 22 22 18 18 18
ОПЦ.08 Охрана труда 1 22 22 16 6 22 22 16 6

ПЦ Профессиональный цикл 2 6 2 852 8 544 91 57 12 307 307 55 36 545 8 237 36 21 12
ПМ.01 Организация рабочего места 1 3 1 197 4 115 26 17 6 61 61 15 10 136 4 54 11 7 6

МДК.01.01
Выполнение работ по организации 
рабочего места повара для приготовления 
блюд, напитков и кулинарных изделий

2 1 47 4 43 26 17 25 25 15 10 22 4 18 11 7

УП.01.01 Учебная практика 2 час 72 72 нед 2 час 36 нед 1 час 36 нед 1
ПП.01.01 Производственная практика 2 час 72 72 нед 2 час нед час 72 нед 2
ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 2 6 6 6 6

Всего часов по МДК 47 43

Учебная нагрузка 
обучающихся, ч.

Распределение по курсам и семестрам
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

ПМ.02
Приготовление, презентация и продажа 
блюд, напитков и кулинарных изделий

1 3 1 655 4 429 65 40 6 246 246 40 26 409 4 183 25 14 6

МДК.02.01
Технология приготовления, презентация 
и продажа блюд, напитков и кулинарных 
изделий

2 1 109 4 105 65 40 66 66 40 26 43 4 39 25 14

УП.02.01 Учебная практика 2 час 324 324 нед 9 час 180 нед 5 час 144 нед 4
ПП.02.01 Производственная практика 2 час 216 216 нед 6 час нед час 216 нед 6
ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 2 6 6 6 6

Всего часов по МДК 109 105

Факультатив

Семьеведение 17

Учебная и производственная практики час 684 684 нед 19 час 216 нед 6 час 468 нед 13

Учебная практика час 396 396 нед 11 час 216 нед 6 час 180 нед 5
    Рассредоточенная час 396 396 нед 11 час 216 нед 6 час 180 нед 5
Производственная  практика час 288 288 нед 8 час нед час 288 нед 8
    Концентрированная час 288 288 нед 8 час нед час 288 нед 8
Итоговая аттестация час 36 36 нед час нед час 36 нед 1
Выпускная квалификационная работа час 36 36 нед час нед час 36 нед 1

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 
ПРОГРАММЫ В АКАДЕМИЧЕСКИХ 
ЧАСАХ

2 13 15 1244 8 900 331 173 12 510 510 192 102 734 8 390 139 71 12

Экзамены (без учета физ. культуры) 2
8

1 
1 

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 8 8


